Marinade au vin pour brochette de boeuf
Quantité;: 2 portions

Ingrédients

» 1tasse de vin rouge

1/4 tasse de vinaigre de vin
1/4 tasse d’huile

* 1 oignon haché finement

2 gousses d’'ail émincées

1 c. athé de romarin

1/2 c. athé de poivre

Etapes

1. Mélanger tous les ingrédients et faire mariner environ 2 a 3 heures le b— uf a
brochette.
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